
E M P A N A D A  C O N  C A R N E  —  8 5 0

3 Rundvlees Empanadas - Chimichurri Rojo

3 Beef Empanadas - Chimichurri Rojo

 

E M P A N A D A  C O N  V E R D U R A S  —  8 5 0  M

3 Groente Empanadas - Chimichurri mayonaise

3 Vegetable Empanadas - Chimichurri mayonnaise

 

N A C H O S  O R I G I N A L  —  1 2 5 0  M

Guacamole - Crème Fraîche - Cheddar - Bosui

Tomatensalsa - Jalapeños

Guacamole - Crème Fraîche - Cheddar

Spring Onion - Tomato Salsa - Jalapeños

 

L O A D E D  N A C H O S  —  1 7 5 0

Pulled Beef - Kerrie Crème Fraîche - Cheddar

Gepekelde rode kool - Bosui - Guacamole - Jalapeños

Pulled Beef - Curry Crème Fraîche - Cheddar

Pickled red cabbage - Spring Onion - Guacamole - Jalapeños

 

C H I L I  C H E E S E  N U G G E T S  —  8  M

Pikante kaas nuggets - Zoete paprika-bieslook mayonaise

Spicy cheese nuggets - Sweet pepper-chive mayonnaise

 

R E N D A N G  K R O K E TJ E S —  8
3 Rendang kroketjes - Kerrie massala mayonaise

3 Rendang croquettes - Curry massala mayonnaise

C O R N R I B S  —  1 0 5 0  C
Gefrituurde Mais Ribs - Koriander limoendip & Chimichurri

Fried Corn Ribs - Coriander lime dip & Chimichurri
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L A N D B R O O D  —  7 5 0

Versgebakken brood met romige huisgemaakte tomaten-aïoli

Freshly baked country bread with creamy homemade tomato aioli

 

C H A R C U T E R I E  —  1 3 5 0

Een rijk gevulde plank vol ambachtelijke vleeswaren

A richly filled board with artisanal cold cuts

 

P I M E N T E  D E  P A D R O N  —  8  C
Gegrilde spaanse groene pepers, 

zeezout en een vleugje olijfolie

Grilled spanish green peppers, sea salt and a touch of olive oil

B I T T E R B A L L E N  
7  6  P C S .  /  1 0  9  P C S .  /  1 2  1 2  P C S .

Mustard

 

G E AY  O Y S T E R S  —  5  1  P C .

Klassiek geserveerd - Rode wijnazijn

Sjalot & citroen of Tijgermelk passievrucht

Served classic with red wine vinegar

shallot & lemon or tiger’s milk passionfruit

 

C H I P I R O N E S  F R I TA S  —  1 1 5 0

Gefrituurde kleine inktvisjes - Citroen aioli & limoen

Fried baby squid - Lemon aioli & lime

 

B O R R E L P L A N K J E  —  2 1 5 0

Landbrood - Pimente de Padron

Charcuterie - Rendang kroketjes - Olijven

Country bread - Pimiento de Padrón - Charcuterie - Rendang croquettes - Olives
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